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Entre amis, a partager lors de l'apéritif,
ou en plat principal ...

)

...Découvrez la saveur des ingrédient:
posés sur une délicieuse tranche de pain
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La Paimpolaise :Pulpe de tomate, lard fumé
'escale :créme, champignons
La Kéritienne  :créme, gorgonzola
Bolognese :tomate, viande de boeuf
Carbonara :créme, oeuf, lardon
Pistou :basilic, ail, pignons, parmesan
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Choisissez votre sauce

Tomate basilic: pulpe de tomate, basilic
Saumon . creme, saumon fumeé
Amatriciana: Pulpe de tomate, lard fume
Gorgonzola : creme, gorgonzola

Bolognese . tomate, viande de bceuf
Carbonara . creme, oeuf, lardon
Boscaiola . creme, champignons
Pistou . basilic, ail, pignons, ipaisar

Arrabbiata : Pulpe de tomate, épices

§,90 €
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Formule de I'escale a 14,90 €

Moules marinieres (en saison)
Ou Soupede poisson
Outerrine de campagne
Ou 6 huitres
ou assiette dbulot ou assiette derevettes
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Bruschettaorrentina ou Boscaiola |

u Ou Saumonsauceau pistou |
n Ou bavettea I'échalote |
[ Ou tagliatelle sauce arrabiata ou bolognese ou carbonal
- oumoules marinieredrites (en saison) !
ﬂ ougalettecomplete, super complete, !
n compléte oignons ou chEmons |
q Fkkkk I
ﬂ 2 boules de glace I
B Ou Muffin, cheese cake |
q Ou Crépe beurre sucre, chocolat, ou caramel !
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Formule express a 11,50 € sauf le dimanche »

Bruschetsorrentina
Ou Saumonsauce au pistou
Ou bavettea I'échalote
outagliatelle sauce bolognese ou carbonara
oumoules mariniere frites €n saison)
Ougalettecomplete ou super complete
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2 boules de glace
ou Crépe beurre sucre, chocolat ou caramel
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café
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